
EAU DE VIE
POIRE PRISONNIERE

Massenez

NOTE GENERALI

Tipologia Acquavite

Zona produttiva Bassemberg

Materia prima Pere Williams

Produzione La bottiglia viene attaccata al pero in fiore e il frutto cresce 
all’interno del contenitore. Quando matura sia la pera che la bottiglia 
vengono delicatamente staccate. I frutti vengono messi in grandi tini per la 
fermentazione e lo zucchero che contengono si trasforma in alcool.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Limpido trasparente.

Profumo La pera si rivela subito, è ben definito, sostenuto, fruttato e fresco.

Sapore La pera emerge su tutto regalando una grande freschezza. Si 
riescono a percepire note speziate e di liquirizia tipiche della pera Williams.

DIEFFENBACH-AU-VAL / FRANCIA

ANNO DI FONDAZIONE | 1870

METODO DI DISTILLAZIONE | FERMENTAZIONE 
DELLA FRUTTA E DISTILLAZIONE A SECONDA 
DEI DIVERSI PRODOTTI

Finale Delicato e pulito.

MATERIA PRIMA | FRUTTA SELEZIONATA


